FICHA TECNICA
CASA MADEIRA

FT 31 — MP307UN — Molho de Pimenta Calabresa com Cabernet Sauvignon

MP307UN — MOLHO DE
PIMENTA CALABRESA COM

MADERA CABERNET SAUVIGNON

| pIMENTA Para os apaixonados pela gastronomia, o vinho
| ::{':EEE%. Cabernet Sauvignon é um verdadeiro classico, por
| isso, esse rotulo da Casa Valduga foi o escolhido

para compor este molho, unindo o melhor
desempenho de seus ingredientes.

COMPOSICAO DO PRODUTO

Ingredientes: vinho Cabernet Sauvignon, vinagre de maca, pimenta dedo de
moc¢a, acgucar, sal, pimenta calabresa, alho, espessante goma xantana e
antioxidante acido ascérbico. NAO CONTEM GLUTEN. AGITE ANTES DE USAR.

USO PRETENDIDO

Produto destinado ao consumo final, comercializado em varejos, emporios
gastrondmicos e delicatessens. ldeal para uso doméstico e profissional,
agregando sabor aos pratos.

INFORMACAO NUTRICIONAL

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgdes por embalagem: Cerca de 5.
Porgéo: 10 mL (1 colher de sopa)

100g | 10 ml | %VD*
Valor energético (kcal) 99 10 0
Carboidratos (g) 17 1,7 1
Agucares totais (g) 16 1,6
Agucares adicionados (g) 11 1,1 2
Proteinas (g) 0,6 0,1 0
Gorduras totais (g) 0
Gorduras saturadas (g) 0
Gorduras trans (g) 0
Fibras alimentares (g) 0,6 0,1 0
Saédio (mg) 1772 | 177 9

*Percentual de valores diarios fornecidos pela porgéo.
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PADROES SENSORIAIS
Cor Vermelho intenso
Aroma Apimentado com notas de vinho
Textura Liguido, podendo conter pequenos
grumos
Sabor Apimentado com toque de vinho
Referéncia: padrdes internos
PADROES FiSICO-QUIMICAS
pH 3,20-3,40
Sélidos Soluveis °Brix 18,0-21,0
Referéncia: padrdes internos
PADROES MICROBIOLOGICOS
Bolores e leveduras <10?
Enterobacteriaceae <10?
Salmonella spp Auséncia

Referéncia: RDC 724/2022 e IN 161/2022 - ANVISA

PADROES MICOTOXINAS E CONTAMINANTES INORGANICOS

Melamina <2,5 mg/Kg
Referéncia: RDC 722/2022, IN 160/2022 — ANVISA

PADROES MICRO E MACROSCOPICOS

Areia ou cinzas insoluveis em acido <1,5%

Acaros mortos Maximo de 5 na aliquota analisada
Referéncia: RDC 623/2022 — ANVISA
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CARACTERISTICAS DE EMBALAGEM

Embalagem primaria Embalagem secundaria

Frasco de vidro com rolha sintética Caixa de papelao

PRAZO DE VALIDADE

12 meses

ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE

Conservar em local seco e fresco ao abrigo da luz e calor. Apds aberto,
conservar sob refrigeracdao consumir em até 30 dias. Ao transportar utilizar
veiculos limpos, fechados, em bom estado de conservacgao e livres de qualquer
tipo de contaminacao.

ALERGENICOS

N3ao contém alergénicos.

PESTICIDAS

O residual de pesticidas e praguicidas atendem ao limite maximo estabelecido
conforme monografias de agrotdéxicos aprovadas pela Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria (ANVISA).

INFORMACOES COMERCIAIS
Peso Bruto 175¢g
Conteudo liquido 50 mL
Cadigo do produto MP307UN
Cédigo EAN 7898070111886
Cédigo DUN 17898070111883
Quantidade por caixa 12 unidades
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